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STARTERS LES ENTREES 5

@ Smoked salmon Saumon fumé ) = A SR TR

e Beef carpaccio Carpaccio de beeuf (G I B

@ Burgundy snails Escargots de Bourgogne s [64N]
in garlic butter (6pcs) a 1'ail (6pcs)

------------------------------------------------------------

............................................................

© Cheese croquettes (2pcs)

WEE T
©® Goose liver Foie gras ERRET R A LB+
with merchant sauce sauce marchand de vin
SOUPS SOUPES h
@ Mussel soup (seasonal) Soupe aux moules (saisonnier) AT (yem)

------------------------------------------------------------

e Chef’'s soup Sox_lpe du chef SE6F

------------------------------------------------------------



CRISPY SALADS

Brussels endive salad
with pink shrimps (seasonal)

Endives de Bruxelles
aux crevettes roses (saisonnaier)
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SALADES CROQUANTES

DRI

Eden salad:
lettuce with selection of
fresh vegetables

Salade Eden:
salade servie avec une sélection
de légumes frais

FREDR SRR

Ceaser salad:
lettuce with bacon,
parmesan cheese, and croutons

Salade César:
salade avec des lardons,
parmesan & croutons

femudir
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Chef salad:
lettuce with ham, chicken,
beef, topped with blue cheese

Salade du chef:
salade avec jambon, poulet,
beouf & fromage bleu
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Nigoise salad:
lettuce with carrots, potatoes,
green peas, ham & tuna

Salade Nigoise:
salade avec carottes, pomme de terre,
petits pois & thon

Fruit salade:
mixed fruits with sweet dressing

Salade de fruits:
mix des fruits avec une sauce douce

------------------------------------------------------------



MAIN COURSES PLATES PRINCIPAUX F3x

Hungarian beef goulash

Goulasch Hongrois

YFFIRL-PY
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@ Flemish beer beef stew

Carbonade Flamande

EERIRT e A-Pa
BORSERFNEE: v n v v s nxxn nn s

Pan—fried duck breast

Poitrine de canard
RIFSHY EGREIL SR

@ Vol au vent

Vol au vent

Confit of duck leg
BENRE BT, Bh , B Confit de canard
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MAIN COURSES

@ Ghent chicken waterzooi:

Chicken leg in cream sauce
served with vegetables &
boiled potatoes

PLATES PRINCIPAUX

Waterzooi Ghantois au poulet

servi avec des légumes &
pommes de terre
dans une sauce creme au lait
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Rabbit stew

with Ghent mustard sauce:
served with red cabbage,

and croquette potatoes

Ragout de lapin
sauce moutarde de Ghant
servi avec chou rouge et croquettes

FRIERAR
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Belgian endives gratin:
rolled in cooked ham
gratinated,

served with mashed potatoes
(seasonal)

Gratin d’endives au jambon
servi avec de la purée (saisonnier)
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Jaeger schnitzel:

pork tenderloin in bread crusts,
served with mushroom sauce &
pan-fried potatoes

(Lyon style)

Jaeger schnitzel
escalope de porc pannée
avec sauce aux champignons

BAFEN
BRI S

Mixed sausage
with sauerkraut & mashed potatoes

Saucisses de porc
a la Choucroute

RN Ehi ek
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MAIN COURSES PLATES PRINCIPAUX F3K

@ Pork Knuckle jarretile porc MBS
with sauerkraut a la choucroute et purée

mashed potatoes

@) Bauern frustuck: Bauern frithstuck: KA LT
mix of pan-fried potatoes, mix de pommes de terre, oeuf,
eggs, sausage & bacon saucisses & lardons

& Nasigoreng Nasi goreng Db
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Chicken curry: Poulet au curry WIERS 1R
served with
rice & boiled potatoes
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€D Chef vegetarian dish Plat végétarien du chef EaR
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FISH & POISSONS &
SEAFOOD FRUITS DE MER

=R NN B2
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Grilled king prawns

Gambas grill ées

AP
Boftsib JIANEER RE B 5%

@ Ostende style “fillet of sole”
Fillet de sole a la mode d'Ostende

BEEME EMF, BRTMELEE



FISH &
SEAFOOD

€P Gratinated red snapper:

served with vegetables,
and boiled potatoes

POISSONS &

FRUITS DE MER

Vivaneau gratine
servi avec légumes du jour,
et pommes de terre
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€P Salmon steak
with white beer sauce:
served with vegetables,
and croquettes potatoes

Saumon grillé

avec sauce biére blanche:
servi avec légumes du jour

& croquettes
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€ Cod

with white wine sauce:
served with vegetables,
and croquettes potatoes

Cabillaud
a sauce au vin blanc
servi avec légumes du jour
& croquettes
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FISH &
SEAFOOD

@ Pot of Mussels (seasonal)
served with Belgian fries
or bread

POISSONS &
FRUITS DE MER

Moules (saisonnier)
servie avec des frites Belges
ou du pain

BN EEE
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@ Grandmother Style:
with onion & celery

@ White Wine Style:
with onion,
celery & white wine

@ Garlic Style:
with onion, celery & garlic

Provincial Style:
with onion,
celery & tomatoes

@ Cream Style:
with onion, celery & cream

@ Diablo Style:
with onion, celery,
tomatoes & chili

Style Grand Meére:
avec oignions & céleri

EREBRAEBS

Au Vin Blanc:
avec oignions, céleri et vin
blanc

BB X M B 5

a l'ails
avec oignions, céleri et I'ail

FRbREC B4R

Provencale:
avec oignions,
céleri et tomates

ZHRRKEER

Mariniére: i P RS
avec oignions, céleri et
creme

Diabolos PRURE B
avec oignions, céleri, to-

mates & piments
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STEAKS VIANDES a7\

€PDouble sirloin steak Double bavette (400gr): B BRFL400%]
(400gr): servies avec des légumes,
served with vegetables, frites Belge &
Belgian fries & votre sauce aux choix

your choice of sauce
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€P Chateaubriand (500gr); Chateaubriand (500gr): W& EATHH\[50053)
served with vegetables, servies avec des légumes et frites Belges &
Belgian fries & votre sauce aux choix

your choice of sauce

@ Brussels pepper steak Steak au poivre de Bruxelles: HEERRBEH LY
(220gr): servi avec sauce au poivre vert, N
served with vegetables des légumes & frites Belges
Belgian fries

@ Tournedos rossini Tournedos rossini (220gr); RUESET RO 4400
(220gr): servi avec sauce Périgord, BRI E &
topped with goose liver, des légumes & frites Belges

served with Perigord sauce,
vegetables & Belgian fries




STEAKS VIANDES 9\

Sirloin Steak (2209!‘)- Bavette Adam (22091‘) HEBFED [220%]
served with vegetables, servies avec des légumes,
Belgian fries, frites Belges & sauce aux choix

and your choice of sauce

Tenderloin steak (220gr): Pavé de beouf (220gr) R [2205%)
served with vegetables, servies avec des légumes,
Belgian fries, frites Belges & sauce aux choix

and your choice of sauce
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Tartar steak (200gr): Steak tartare (200gr) Epd-aE
[raw minced steak] served with servi avec salade mixte & frites Belges BN E S
mixed salad & Belgian fries
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Sauces
Sapces

A

Green pepper corn sauce Red wine sauce
Sauce poivre vert Sauce vin rouge

Tt ARTAPRY

Black pepper sauce Blue cheese sauce
Sauce poivre noir Sauce au bleu
BT BZLtH

Béarnaise sauce Provincial sauce
Sauce béarnaise Sauce provencale
¥t HRETE M

Mushroom creme sauce Spicy provincial sauce
Sauce creme champignons Sauce provencale piquante

BT B E T




LAMB VIANDES FIN

@ Lamb chops (200gr): Cétes d'agneau (200gr) % T§8[200%]
served with vegetables, servies avec des légumes,
Belgian fries, frites Belges & sauce aux choix

and your choice of sauce
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Lamb chops (400gr): Cotes d'agneau (400gr) % THR40055]
served with vegetables, servies avec des légumes,
Belgian fries, frites Belges & sauce aux choix

and your choice of sauce

Sauces
Sapces

T

Green pepper corn sauce Red wine sauce
Sauce poivre vert Sauce vin rouge
Gt L

Black pepper sauce Blue cheese sauce
Sauce poivre noir Sauce au bleu
B [ 52 vea n

Béarnaise sauce Provincial sauce
Sauce béarnaise Sauce provencale
e+ Ve KT ivan

Mushroom creme sauce Spicy provincial sauce
Sauce créeme champignons Sauce provencale piquante

BT BB AT




PASTAS

@P Spaghetti bolognaise:
with minced meat &
tomato sauce

PATES

Spaghetti bolognaise:
servis avec la viande hachée &
sauce tomate

BAAmE

BAFRERE
HREET

@ Spaghetti pesto:
with garlic,
basil & sliced chicken

Spaghetti au pistou:
avec l'ail, du basilicum &
du blanc du poulet

BAREREEE
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@ Seafood spaghetti;
with diced seafood,
tuna fish & cream

Spaghetti aux fruits de mer:
avec thon & fruits de mer
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i
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@ Spaghetti a la matriciana:
with bacon & tomato sauce

Spaghetti a 1a matriciana:
avec lardons & sauce tomate

AR i e & 7
it BR

Spaghetti carbonara:
with bacon, egg & cream

Spaghetti carbonara:
avec lardon, beouf & créme

BAF EECYHT
R

Vegitarian spaghetti:
with daily vegetables &
tomato sauce

Spaghetti végétarien:
avec légumes du marche &
sauce tomate

BAFI=RE
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@ Spaghetti ciocciara:
with ham, mushrooms,
egg, green peens & cream

Spaghetti ciocciara;
avec jambon, champignons,
boeuf, petits pois & creme

@ Spaghetti diablo:
bacon bits, vegetables & spices

Spaghetti diabolo:
avec lardons, légumes & piments






